?

amscAlm

EHRWALD

G

SPEISEN & GETRANKE




ich denn? fragt der Kopf.
,,LoP.mt es sich I“g AT,
,Nein, aber es tut so gut." Sag

Wir sehen uns dazu verpflichtet unseren Teil dazu beizutragen, dass sich die Welt erholen
darf. €in ,,die Welt muss sich verandern® erscheint uns falsch ausgedriickt. Zwar haben wir
genau so unseren Speisekartentext des letzten Winters begonnen, aber bei genauerem
dartiber Nachdenken muss sich nicht die Welt verandern, der Mensch muss sein Verhalten
auf der Welt verandern, damit die €rde eine Chance bekommt sich zu erholen. Wie ma-
chen wir das denn nun in dieser schnellen Welt? Wir sind es gewohnt, dass alles schnell
geht, schnell zum Skifahren, schnell an den Gardasee, schnell noch zum Mountainbiken
und wundern uns dann, dass die Zeit rast? Nehmen wir uns doch als erstes an unserer ei-
genen Nase, geniefen wir doch den Moment und vielleicht gerade jetzt beim Lesen dieses
Textes: halten wir doch kurz inne, schauen uns den Ausblick an, erinnern uns daran was
fur ein Gluck wir doch haben, genau heute, JETZT hier zu sein. Egal ob die Sonne scheint

oder ob es regnet oder schneit.

Leicht gesagt, schwer gemacht, das mussen wir oft selbst feststellen, aber jeder Versuch
es besser zu machen ist ein Schritt in die richtige Richtung. Als Gastronomiebetrieb wird
das Ganze ein bisschen schwieriger. Die Kosten im Blick haben, trotzdem Preise anbieten
konnen, die auch ein normaler Arbeiter sich leisten kann, das Team davon so gut bezahlen
konnen, dass sich das Team nicht ausgebeutet vorkommt und ebenfalls die Chance hat
gut von der geleisteten Arbeit zu leben. Mit den Schwierigkeiten, die wir ohne Gamskarlift
haben noch gar nicht begonnen, mochten wir diesen Satz auch gleich wieder beenden.
Wir haben entschieden: Wir kaufen weiterhin so weit es geht lokale Produkte, wir kochen
weiterhin ehrlich und ohne Schnickschnack so wie es uns unsere Oma’s gelernt haben,
wir setzen weiterhin auf traditionelle Gerichte aus dem Alpenraum mit ein paar wenigen

Ausreifsern.
Wir wiinschen €Euch in diesem Sinn: eine wunderbare Gamsalm Zeit, geniefst den Moment
und die Aussicht und haltet ganz kurz inne und erinnert Euch daran, dass die €rde sich

auch weiterdreht, wenn lhr nicht immer im Laufschritt dabei seid.

€uer Gamsalm Team



TYPISCH GAMSALM!

Beeindruckende Aussicht, klare Luft, endlog
Sonne, bodenst'a'ndige Speisen und als

Driberstreyer unsere sprijhende Lebens-




ECHT & GUT!

Beste Qualitdt der Zutaten ist fur uns Ehrensache.
Deshalb setzen wir voll und ganz auf unsere

regionalen Partner und beziehen eine Reihe von

Produkten aus nachster Nahe.

Eier aus Biberurier
Fleisch von den ., QMRWGM&@

Bie/w Heé'&,fcwlen/

FRAGEN?

¥ In unserer Kiiche werden alle allergieauslosenden Lebensmittel verarbeitet. Trotz

sorgfaltiger Arbeitsweise konnen Kreuzkontakte nicht ausgeschlossen werden. Gerne

informieren wir dich detailliert Uber die Inhaltsstoffe der Speisen. Alle vegetarischen
Gerichte kennzeichnen wir mit @ Alle veganen Gerichte sind mit gekenn-
zeichnet. 3 Alle Gerichte konnen auf Wunsch als kleine Portion bestellt werden,

dann ziehen wir 2,- €Euro ab. % Alle Preise sind in €uro inklusive Mehrwertsteuer.



AUS‘M SUPPENTOPF

Frittatensuppe 7,90
Speckknodelsuppe 8,20
Kaspressknodelsuppe 8,20

Cremige Kartoffelsuppe @ 8,20

Kiirbissuppe @

All unsere klaren Suppen werden

8,20

in einer hausgemachten

krdftigen Rinderbriihe

serviert.

FEINE MAREND

Marend Brettl 18,90
Fur den grofsen Hunger oder fur
2 Personen: mit Speck, Kdse, Butter,

Gurken, Tomaten, Brot

Marend Brettl
Vegetarisch @

Fur den grofsen Hunger oder fur

18,90

2 Personen: mit verschiedenem Kdse,

Butter, Gurken, Tomaten, Brot
(Mawld/: Tinsler »
B%kj}l/ ”BMWI

Hausgemachtes Chilli con
Carne, feurig und gut, mit
einer kleinen Haube Sauer-
rahm und Brot serviert

Grofser bunter Salat 14,90
@ der Saison
mit Schnitzelstreifen 18,90

Vom Schwein
Mit 2 Stiick Kaspressknédel@ 18,90

Mit Schafskése@

i, Solee w2
Am,d? Bfwt 5W Alle Salate

werden gerne zusdtzlich

18,90

mit einem Spiegelei ser-
viert - weil es einfach
sehr gut schmeckt.

Preis pro €i: 2,90

FUR DEN
SCHNELLEN HUNGER
Schinken-K&se-Toast 5,90
Der Klassiker unter den Toasts mit
Rosmarinschinken aus Ehrwald
und Kdse, mit kleiner Salatgarnitur
Almini Vegetarisch @ 7,90

€in italienisches Panini, im Gamsalm
Style vegetarisch belegt mit Kdse,
Tomaten, Paprikastreifen, feuriger Wiirze

und Ruccola, mit kleiner Salatgarnitur



Guste
Alpenburek @ 10,90

Gestartet in der Turkei hat das kroatische
Nationalgericht nun auch auf der Gamsalm
seine Heimat gefunden. Zum Gliick, denn
der lauwarme Bldtterteig-Ziegenkdse-

Strudel an frischem Salat ist der Renner.

LIEBLINGSGERICHTE

Portion Pommes 7,90
Mit Ketchup & Mayonnaise

Schnitzel Wiener Art 10,90
Vom Schwein mit Pommes,

kleine Portion

Wirstchen mit Pommes 8,90

1 Paar Frankfurter

Spatzle 7,50
Mit oder ohne Sofse

Spaghetti 9,90

Mit Tomaten- oder Bolognese-Sof3e

Penne (Nudeln) 7,50
Mit Butter

und Parmesan

SPAGHETTI 15,90
mit buntem Gemuse @

Was mangels weiteren Zutaten entstan-
den ist, hat sich als unser neues Lieblings-
gericht entpuppt: €in bunter Mix aus Pap-
rika und weiterem Gemuse, in der Pfanne
kurz geschwenkt, mit den Nudeln, nach
Gutdiinken mit vielen Krdutern gewtrzt,
hat ergeben, was es ist: ein gesundes €s-

sen, welches den Gaumen freut.

BAUERNPENNE 15,90
d la Gamsalm @

Penne mit Zwiebeln, Kdse, Cocktail-

tomaten, ,almerisch® gewtirzt

SPAGHETTI-RAGU 15,90
a la Bolognese

Das klassische Ragu aus Italien wird mit
Sellerie und Karotten gekocht, hat viele
frische Tomaten in sich und wird aus einer
Mixtur von Rosmarin, Oregano, Basili-
kum und weiteren italienischen Krdutern
gewdrzt, wir haben uns sagen lassen, dass
eine Bolognese nur dann gut schmeckt,
wenn sie mindestens 3 Stunden vor sich
hin kochen darf - wir halten uns daran

und sind begeistert.




Kasspatzn @ 18,90

Handgeschabt, mit verschiedenen
Kdsesorten aus dem Alpenraum, dazu

ein kleiner Salat der Saison

Klrbisspatzn @ 18,90
Hausgemachte Kurbisspatzn aus feinem
Spdtzlekirbisteig mit Pistazienkernen,
Bergkrdutern und Kdse aus dem Alpen-
raum. Ein wdrmender Genuss, nussig &

fein, das ideale Hiittengericht.

Tiroler Grostl 18,90
Gebratene Kartoffeln, Rindfleisch, Zwie-
beln, Speck und Spiegelei, dazu ein kleiner

Salat der Saison

Gemiusegrostl @ 16,40
Bratkartoffeln mit verschiedenem

Gemdtse, mit Majoran abgeschmeckt und
gut gewurzt, dazu ein Spiegelei und

ein kleiner Salat der Saison

Schnitzel ,,Wiener Art“ 19,90
Vom Schwein mit Pommes

oder Bratkartoffel

Abgebraunter Leberkdse 14,90
Mit Spiegelei & Bratkartoffel

CUI"I"gWUI"St mit Pommes 12,90

,\ waje/smﬂﬂdmj

seuv muss!

CamscAlm

SCHMANKERL

2 Stuck Kurbisknodl @ 14,90

auf Erbsenrahm mit gehobeltem Parmesan,

dazu ein kleiner Salat der Saison

Was sich seltsam anhort zergeht auf der

Zunge, wir konnten es selbst nicht glau-
ben, aber der Erbsenrahm passt hervorra-
gend dazu, probiert es aus, wir hoffen ihr

seid genauso begeistert wie wir

Dreierlei Knodel
Jeweils ein handgedrehter Speckknddel,

18,90

Spinatknddel & ein hausgebackener
Kaspressknodel, serviert mit zerlassener
Butter, buntem Pfeffer und Parmesan-
hobeln. Ein kleiner gemischter Salat der
Saison dazu rundet das fir den Alpenraum

typische Gericht ab.

2 Spinatknodel @ 14,90

Mit Butter ubergossen und gehobeltem

Parmesan verfeinert, dazu ein kleiner Salat

der Saison
2 Kaspressknodel @ 12,90
Auf Kraut
Hauswurst 12,90

Von der Metzgerei Razenberger/Ehrwald
mit Bratkartoffeln & Sauerkraut



A 2o ([Jos Siass Mﬁ)
W DESSERT %

1Minigermknodel 6,20  Warmer Milchreis 8,90

Mit Vanillesauce, »,Gamsalm Art“

fur den kleinen stfsen Gluschter hausgemacht und der heutigen Zeit an-

gepasst mit laktosefreier Milch gekocht,

3 Minigermknédel 10,20 grofszugig serviert, mit Zimt gewurzt. Dazu

Mit Vanillesauce J servieren wir Euch ein ebenfalls hausge-
\ kochtes Apfelmus - eine stifse Stdrkung

€in Germknddel wird auf Hiitten so gut fur Berg & Seele. (\'é/;‘;

wie nie selbst gemacht, alle bedienen w‘“«@

.............
. .
o ® .

sich an der Tiefkuhlware, trotzdem ge-
hért er dazu, da wir das klassische .
Mohn Pflaumenduett nicht mogen, Kaiserschmarrn

gibt es bei uns den Germknaodel . mit oder ohne Rosinen
im Miniformat, ideal zum Teilen . 15,20 ENTHALT —
S MANDEWN | ®
und er ist mit Heidelbeermar- N
melade gefullt, deswegen . Esmag sich vermessen anhéren, wenn man sagt, dass es
gibt es auch keinen Mohn J bei Hochbetrieb keinen Kaiserschmarrn gibt. Aber: der
dazu, der passt hier . Kaiserschmarrn braucht seine Zeit und Liebe. Deshalb ist es
geschmacklich nicht. . uns lieber, bei Hochbetrieb keinen zu servieren, bevor wir einen *

unausgebackenen servieren. Bitte seht uns das nach. Unser

“ Kaiserschmarm wird kurz vorm Ende mit Butter und Zucker :
karamellisiert, das ist das Geheimniss, welches wir

hiermit gerne an Euch weitergeben.

KU CHEN - 4,20 Extra Schale hausgemachtes Apfelmus
K 5,20

Je nach Lust und Laune den

andere Kuchen, 5fz/wch15am
an, wir sogen Euch was Apfelstrudel 8,90
heul‘e/ydnwkavwmde/ Mit Sahne oder Vanillesauce

Unser Apfelstrudel wird mit

Kasekuchen - 4,20 Liebe tdglich hausgebacken,

Nusskuchen - 4,20 aus frischen Apfeln, mit Joghurt,

€ine Portion Sahne: 0,80 Zimt und Mandeln verfeinert

und, er ist OHNE Rosinen. )

. .
......
0000000000




HEISSE GETRANKE

Latte Macchiato - 4,90

Verlangerter - 3,90
(€in Haferl normaler Kaffee)

Milchkaffee - 3,90

Heifse Schokolade - 4,90

.,

Alle Heifsgetrdanke mit Milch
konnen laktosefrei oder auch
mit Hafermilch zubereitet
werden, hier erlauben wir uns,
einen Aufschlag von 5o Cent

pro Getrdnk zu berechnen.

laktosefnei oder mil fafermilch

Ingwer-Limetten-Punsch

Alkoholfrei - 4,90

HEISS & ALKOHOLISCH

Heifse Schokolade 6,90

Mit Baileys oder Rum

Heifse Oma mit Haube 4cl 5,90

Eierlikbr und Sahne

Heifser Opa mit Hut  4cl 5,90

Amaretto und Sahne

Heifse Fee 4cl 5,90

heifser Ramazotti mit Sahne

Glihwein 5,90
Jagertee 5,90
Heifse Inge 6,90

Ingwer-Limetten-Punsch mit Rum

Heifse Zenzi 6,90

Ingwer-Limetten-Punsch mit Amaretto

Roibusch, Pfefferminze
griner Tee, schwarzer Tee

Unsere Mottoteesorten:
Gute Laune (Fruchtig),
Halsfreund krdutertee),
Innere Balance (krdutertee)




ALKOHOLFREI

0,3l 0,4l
Tafelwasser 2,50 3,00
Ohne Kohlensdure
Tafelwasser 3,00 4,00 .
Mit Kohlensdure SAFTE
Cola 3,90 4,90 0,3l 0,4l
Apfelsaft 3,90 4,90
Cola Zero 4,90
Orangensaft 3,90 4,90
Cola-Mix 3,90 4,90
Johannisbeersaft 3,90 4,90
Orangenlimonade 3,90 4,90
Maracujasaft 3,90 4,90
Zitronenlimonade 3,90 4,90
Alle Sdfte spritzen wir euch gerne auf
Almdudler 3,90 4,90 Wunsch mit Wasser auf. Mit oder ohne
Kohlensdure.
Hollerschorle 3,90 4,90
Skiwasser 3,90 4,90
Himbeer-Zitrone
Ingwer-Limetten- 3,90 4,90

Schorle

“GanmscAlm SCHORLE

€ine fruchtige Geschichte

0,30 - 3,50 0,4l -4,80




HOPFEN & MALZ

0,3l ol
Augustiner Hell 3,90 5,10

Konig Ludwig Weifsbier 3,90 5,10
Alle angebotenen Fassbiere mischen wir auf
Wunsch mit Zitronenlimonade oder Sprudel-
wasser zu einem Radler oder einem Russ.
Konig Ludwig
Dunkel osl 5,10
Dunkles Weifsbier o5l 5,10

Alkoholfreies WeifSbiero,st 5,10

Leichtes Weifsbier o5l 5,10

AUGUSTINER
Alkoholfreies Bier

0,50 5,10

Bitte versteht, dass wir aus Flaschenbieren
kein Radler oder Russ mischen kénnen - es
geht sich mit1/21/2 einfach nicht aus. Aber:
bestellt doch eine kleine Zitronenlimo in

der Karaffe, dann konnt Ihr selbst mischen.

DL

APERITIF  Senne

Gamsalm
/ \

d
Aperol vl 7,40
Ingwer-Spritz vl 7,40
gamseﬂm Spritz vl 7,40
Basilikum Spritz vl 7,40

der Herbe unter den Spritz

HOCH%IGE
FEINE TROPFEN

Obstler, Rum,
Haselnuss, Williams,
Marille, Zirbeler
a2cl 4,-

Jagermeister
2cl 4,90




WEISSWEIN

Vino della Casa Bianco Zenegaglia
Tenuta Mauro Zenegaglia, Pozzolengo - Venetien
Weifiwein Cuvée aus Lugana/Chardonnay

Feiner, leichter Weifswein
aus den Trauben rund um Gardasee

1/8l - 4,00 1/41 - 7,40

Lugana Zenegaglia DOC
Tenuta Mauro Zenegaglia, Pozzolengo - Venetien
Helles Griingelb. Das Bukett zeigt sich mit zarten, Lugana-typischen
Aromen nach weifsen und gelben Friichten sowie duftigen Bliten.
Vollmundig, mit samtiger Struktur und angenehm trocken
gleitet dieser Weifse uber den Gaumen.
Flasche 0,750 - 31,00
1/81 - 4,00 1/41 - 7,40

WILDE WILDE WHITE

Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz
Fruchtig-frische Vermdhlung aus
Sauvignon Blanc, Riesling und Griiner Veltliner.
Strahlend, helles Zitronengelb mit griinen Einschlussen.
€in Rendezvous aus reifer Stachelbeere und Weingartenpfirsich
und Limette treffen sich in der Nase.
Am Gaumen eine belebend, jugendliche Frische,
mit mineralischen Nuancen,
die sofort nach einem weiteren Schluck schreit.
Wunderbarer Sommer-, Terrassenwein
mit endlosem Trinkvergnigen.

Flasche 0,750 - 31,00

——
e

///_\\



ROTWEIN

Cabernet Garda
Tenuta Mauro Zenegaglia, Pozzolengo - Venetien
Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen; duftend und konzentrierte
Aromen von roten Frichten, feinwiirzig; der Gaumen
ist er weich, voll, mit angenehmen Tanninen.

1/81 - 4,10 1/41 - 7,40

Vino del Casa Rosso Zenegaglia

Tenuta Mauro Zenegaglia, Pozzolengo - Venetien

Leichter Duft nach dunklen Beeren & Kirschen.
Im Antrunk fruchtig, kurzer Abgang, kaum Tannin. €in leichter, schoner Rotwein.

1/81 - 4,10 1/41 - 7,40

K+K CUVEE

Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz
€in ,,kleines” Phantom in grof3en Eichenfdssern (slavonische Eiche) ausgebaut.
Leuchtendes Rubinrot mit violettem Schimmer und verspielte,
reife Preiselbeer-Weichselaromen sind umhullt von salzig-wirziger Struktur.

Am Gaumen vereint sich die Wurze des Blaufrdnkisch mit der Fruchtstfse des Merlot
und der Wdarme des Zweigelt zu einem harmonischen, saftigen und molligen Trinkspass.
Jugendliche, saftige Tannine mit frischem und wiirzigem Abgang.

Rebsorten: Blaufrdankisch, Zweigelt, Merlot, Cabernet, Syrah

Flasche 0,751 - 31,00

ROSE WEIN

Blauer Zweigelt Rose
Weingut Weinschlossl Godfried Steinschaden
Helles Rose, aufsergewchnlich Rosa. idealer Aperitif- und Sommerwein
mit den €igenschaften eines frischen Weifsweines
mit weichen Tanninen vom Blauen Zweigelt. Leicht und suffig.

1/81 - 4,10 1/41 - 7,40



HOCHZEITEN

Du mochtest den schonsten Tag
deines Lebens dem Himmel nah
sein? Am Berg zu heiraten ist
einzigartig und unvergesslich.
Wir machen deine Hochzeit zu

etwas Besonderem.

Weitere Informationen gibt es
unter www.gamsalm-ehrwald.at/
hochzeiten oder im personlichen

Gesprach.

GEBURTSTAGE

Aufzergewohnliche Anldsse
verdienen aufzergewohnliche
Feiern. Vor einmaliger
Naturkulisse und vollig
wetterunabhangig bieten wir
dir nicht nur einen wurdigen
Rahmen, sondern auch

aufmerksame Betreuung.




FIRMENFEIERN

Ob gemitlich oder festlich, keine
Feier gleicht der anderen.
Deshalb sind unsere Angebote so
individuell wie deine Wiinsche
und auch gerne mit Rundum-

Organisation, wie Dekoration,

Live-Musik, D], Shuttleservice...

Hitte: +43 5673 20912

griasenk@gamsalm-ehrwald.at

wMWa,g,bﬂ/,
Teiden,
Bilder senden

IMMER AKTUELL

ist‘s auch auf unserer
Facebook-Seite@GamsalmE&hrwald

Wir freuen uns auf euren Besuch.



www.gamsalm-ehrwald.at



